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3 grote en 2 kleine appeltjes schillen en in schijfjes snijden 
Bakken in 50 g boter 
 
In KitchenAid of met mixer 
3 L eieren 
100 g poedersuiker 
Wit kloppen – 10 tal minuten 
 
Wegen: 
100 g bloem 
50 g maïzena 
15 g bakpoeder 
Via zeef bij eieren voegen 
+ 200 ml room 
Mengen 
 
De appelen eronder mengen 
 
In groene Libelle vorm (gesloten vorm) 
+ bovenop 1 zakje vanillesuiker 
 
Oven: 180°C – 35 minuten 
 
De taart ziet er niet zo ‘vettig’ uit als op de foto – vermoedelijk heel wat meer boter 
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